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APERITIFS

Foie auf Toast mit Mandarine

Jakobsmuscheln auf Piquillo-Paprika

VORSPEISEN

Bouillabaisse mit Meeresfriichten und Salicornia

Gin-Mare-Sorbet

HAUPTGERICHTE

Filet Wellington mit Triiffelsauce und Pilzen

Steinbutt in Sulfit-Velouté mit in gerdsteter Butter sautierten Spargelspitzen

DESSERTS

Knusprige Ensaimada mit hausgemachtem Mandeleis

Triiffel

GETRANKE

Miquel Gelabert ,Golos"
WeiBwein Miquel Gelabert ,Golos"
Cava Glas Rich Blanc de Blanc, Brut Nature

Wasser und Kaffee

l 80 € p.p. (MwSt. inklusive) I
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waveofchange.com
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Von MSC/ASC zertifiziertes Restaurant (erste zertifizierte Hotelkette in
Stideuropa, Dominikanische Republik und Mexiko).

Bei Iberostar arbeiten wir als Teil unserer Bewegung ,Wave of
Change"(,Welle der Verdnderung") daran, unseren Kunden eine Auswabhl
an verantwortungsbewusst gefischten Meeresprodukten zu bieten. Im
Vordergrund stehen dabei die Gesundheit unserer Ozeane sowie die
Menschen und Gemeinden, die von der Fischerei leben.

MSC-C-56777 ASC-C-01934



